ZIMMERSERVICE

Wir berechnen pro Bestellung eine Servicepauschale von 5 Euro.

Spargel-Cremesuppe (vegetarisch)
Barlauch-Pesto | Spargel
10,50 €

Beef Tatar
Gewurzgurke | Rostzwiebeln | Schmand | Krautersalat
17,50 €

Klassisches Wiener Schnitzel vom Kalb
Preiselbeeren | Gurkensalat | Zitrone | Bratkartoffeln
oder Petersilienkartoffeln
1 Stiuck 23,00 €
2 Stiuck 29,00 €

Frische Pasta mit Truffel (vegetarisch)
GefUllte Waldpilz-Bonbons | Parmesanschaum | Krauterol
25,00 €

Feld- & Krautersalat
Kirschtomate | Crolton | Portweinfeige | Nusse
14,00 €

mit Garnelen (4 Stiick) 21,50 €
mit gebratener Maishahnchenbrust 21,50 €

Hausgemachte Sanddorn Créme Brulée
10,50 €

www.hafenhotel-ruegen.de



ZIMMERSERVICE

Wir berechnen pro Bestellung eine Servicepauschale von 5 Euro.

SOFTGETRANKE BIER VOM FASS

GUstrower - medium | naturell 0,751 7,00 Stortebeker Ubersee Pils 0,515,90
Gustrower - medium | naturell 0,251 3,00 Stortebeker Schwarzbier 0,515,90
Coca Cola | Zero 0,331 4,30 Kostritzer Kellerbier 0,515,90
Fanta | Sprite | Mezzo Mix 0,331 4,30

Tonic Water | Spicy Ginger - Thomas Henry 0,21 3,70 LONGDRINKS

Bio- Apfelschorle | Bio- Rhabarberschorle 0,331 4,30

Eistee Zitrone oder Pfirsich - RAUCH 0,3314,30 Tanqueray Gin 4 cl & Tonic 9,00
Havana Club 4 cl & Cola 9,00

KAFFEE H KOLADE Ballantines 4 cl & Cola 9,00
@ SC O Absolut Vodka 4 cl & Redbull 9,00

Espresso 2,80 Cappuccino 3,90 Absolut Vodka 4 cl & Bitter Lemon 9,00
Cafe Crema 3,50 Milchkaffee 4,50 Portwein 4 cl & Tonic 9,00

HeiBe Schokolade 4,70 Latte macchiato 4,50
- mit Schlagsahne 5,00

SAMOVA TEE Kinnchen 6,00

High Darling - 100 % Bio Darjeeling - leicht & herb

Soo long - halbfermentierter Bio Gruntee aus Thailand

Jasmin Green - 100% GrUner Tee | Blumig & Frisch

Master Mint - Reine Minze aus kontrollierten biologischem Anbau
Garden Party - Bio Fruchtetee mit Apfel, Mango, Goji und Bluten

WEIN | SCHAUMWEIN | CHAMPAGNER

Bacchus - Weingut Prostler, Franken - halbtrocken

Grauburgunder - Weingut Emil Bauer, Pfalz - trocken

Wild Rose - Weingut Hirsch, Wirttemberg - feinherb

Pinot Noir Rose- Weingut Emil Bauer, Pfalz - trocken

AIX Rosé | Weingut Maison Saint Aix | Provence, Fr | trocken

Primitivo Appassimento - Gran Maestro Rosso, Cielo e Terra IT - trocken
Shiraz-Cabernet - Weingut Kaapzicht, Stellenbosch Sudafrika - trocken
Créemant de Limoux Grande Cuvee, Languedoc-Roussillon FR - trocken

www.hafenhotel-ruegen.de

0,219,00| FlL 32,00
0,219,50| FL 34,50
0,2l 9,50 | FL29,00
0,21l9,50| FL 33,00

FL 38,50
0,219,00| FL 33,00

Fl42,00
0,118,50 | FL49,00
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	ZIMMERSERVICE
	Wir berechnen pro Bestellung eine Servicepauschale von 5 Euro.
	mit Garnelen (4 Stück) 21,50 € mit gebratener Maishähnchenbrust 21,50 €
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	0,75 l 7,00
	0,5 l 5,90
	0,25 l 3,00
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	0,5 l 5,90
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	SAMOVA TEE
	6,00

	WEIN | SCHAUMWEIN | CHAMPAGNER
	0,2 l 9,00 | Fl 32,00
	0,2 l 9,50 | Fl 34,50
	0,2 l 9,50 | Fl 29,00
	0,2 l 9,50 | Fl 33,00
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