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Im Hafenhotel ist die Kiiche Chefsache

Sascha Krahe und Sandra Wodnicki fuhren seit 2021 das Haus am Lauterbacher Hafen

VON GERIT HEROLD

LAUTERBACH. An den Anruf
erinnern sich Sascha Krahe
und Sandra Wodnicki noch
genau. Es war ein tiberra-
schendes Angebot. Der Ham-
burger Investor und Griinder
des Pflegeheimbetreibers
,Kervita” Jurgen Kerling
fragte, ob das Paar das Hotel
auf Riigen ibernehmen will.

Jurgen und Sylvia Kerling
hatten das frithere ,Hafenho-
tel Viktoria" in Lauterbach er-
worben, mit dem sie nach dem
Umbau eine neue Ara begin-
nen wollten. ,Ich habe erst
einmal gelacht, weil ich es
nicht glauben konnte”, so
Sandra Wodnicki. ,Aber wir
hdtten es uns nie verziehen, es
nicht zu probieren.” Rigen
kannten beide da noch gar
nicht. Sie nahmen die Heraus-
forderung an.

%Y Ich habe die ganze
Welt gesehen und alles
erreicht auf den Schiffen.

Sascha Krahe,
Geschaftsfiihrer und Kiichenchef
im ,Hafenhotel zu Putbus"”

Seit Juni 2021 ist Sascha
Krahe (37) Geschaftsfiihrer
des ,Hafenhotel zu Putbus”,
Sandra Wodnicki (28) Hoteldi-
rektorin. Das Paar hat sich auf
dem Luxusschiff MS Europa 2
kennengelernt. Auf dem 5-
Sterne-Plus-Kreuzfahrtschiff
hat Sascha Krahe, der sieben
Jahre an Bord war, auch mit
der deutschen Kochlegende
Dieter Miller zusammenge-
arbeitet und sich 2017 seinen
Traum als Kiichendirektor er-
fullt. ,Ich habe die ganze Welt
gesehen und alles erreicht auf
den Schiffen”, strahlt der ge-
lernte Koch. Die Exklusivitat
habeihnin seinen beruflichen
Anspriichen gepragt.

Auch Sandra Wodnicki
wollte frith von den Besten ler-
nen. Sie hat bei Sternekoch
Holger Bodendorf im Land-
haus Stricker auf Sylt ihre
Ausbildung zur Hotelfachfrau
absolviert — als bester Azubi
ihres Jahrganges in Schles-
wig-Holstein. Danach arbeite-
te siein Osterreich und merkte
schnell: ,Die Berge sind nichts
fir mich. Ich brauche das
Meer.” Also stieg sie aufs
Schiff, wo sie ihre Liebe fand.
2018 ging sie von Bord und
wurde Restaurantleiterin in
dem Hamburger 5-Sterne-Ho-
tel Louis C. Jacob.

Der Neustartauf Rigen war

So sieht ein Doppelzimmer im ,Hafenhotel zu Putbus"”.
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Sascha Krahe arbeitet nach dem Motto: ,,Kochen ist Kunst”.
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kraftezehrend, aber visionar.
Nach dem kompletten Umbau
des Hotels steuert es jetzt in

die zweite richtige Saison. Mit
der Modernisierung bekamen
alle 36 Zimmer einen Balkon,

Das ,Hafenhotel zu Putbus” befindet direkt am Lauterbacher
Hafen. FOTO: MICHEL HEROLD

Fiihren das ,Ha-
fenhotel zu Put-
bus” seit 2021
als Paar ge-
meinsam: Hotel-
direktorin Sand-
ra Wodnicki und
Geschaftsfiihrer
und Kiichenchef
Sascha Krahe.
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es gibt einen Saal fir Tagun-
gen und Feiern, einen kleinen
Wellnessbereich. Nachhaltig-
keit spielt im Betrieb eine
wichtige Rolle. Ungewohn-
lich: Im Erdgeschoss gibt es
Unisex-Toiletten, die von al-
len Personen, unabhédngig von
ihrer geschlechtlichen Zuge-
hoérigkeit, genutzt werden
konnen. ,Esist wie ein Gaste-
WC zu Hause", so Sandra
Wodnicki. Das kommt bei den
Gasten gut an.

Mit der Ausstattung des
Hotels hat sich auch die Klien-
tel verandert. Kommen wir-
den vor allem Naturliebhaber.
Dass es schon die ersten

e —

Stammgaste gibt, freut die Be-
treiber, die es wichtig finden,
auch fir Einheimische da zu
sein. Das funktioniere vor al-
lem tiber das Hafenrestaurant
.Zum Kkleinen Leuchtturm”
mitrund 60 Platzen samt tiber-
dachter und beheizbarer Ter-
rasse mit 100 Platzen. Dass
hier mit Liebe gekocht wird,
hat sich bereits rumgespro-
chen. Die Veranstaltung , Ko-
chen mit Freunden” im Marz
war ein voller Erfolg.

,Kochen ist Kunst”, sagt
Sascha Krahe. Nicht nur die
Spinat-Knddel oder die Trif-
felpasta sind handgemacht. Er
setzt auf saisonale und frische
Produkte aus der Region im
weiteren Sinne. Den Wels be-
kommt er von den Miritzfi-
schern, Fleisch vom Ostsee
Rind, Spargel aus Beelitz. Es
gibt viele vegetarische Ge-
richte, Tagesangebote und Es-
sen flr jedes Portemonnaie.
Zu Feiertagen wird zum
Brunch geladen, zum Mutter-
tag am 12. Mai gibt es ein
Spargelbuffet. Seine Kunst
zeigt der Koch aus Leiden-
schaft, der als Junge eigent-
lich ,cooler Barkeeper” wer-
den wollte, am 10. Mai im
Theater Putbus mit einem
Fiunf-Gange-Menu beim mu-
sikalischen Dinner.

+DasRestaurantistImage-
bringer, aber kein Gewinn-
bringer”, weil Sandra Wod-
nicki. Die 23 Mitarbeiter, die
fur den gewollten Standard
sorgen, verdienen mehr als
den Mindestlohn. Fir mehr
Wirtschaftlichkeit und eine
Saisonverlangerung soll das
Hotel hinter dem Haus erwei-
tert werden. In dem Neubau
sind Rdume fiir Wellness, Pool
und Saunen geplant sowie
17 neue Zimmer. Spater sol-
len in kleineren Hausern Ap-
partements mit Hotelbindung
folgen.
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Kommen bei Gasten gut an: die Unisex-Toiletten im Erdgeschoss

des "Hafenhotels zu Putbus".
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TREFFPUNKT
‘“} WOCHENMARKT

Sl

DOnnerstag
9-16 Uhr

lhr Treffpunkt Wochenmarkt
in Bergen auf Riigen

Dienstags vor dem Rathaus und donnerstags
an der Stralsunder Chaussee Ecke Ringstraf3e.

Freuen Sie sich unter anderem auf
frische Lebensmittel, regionale
Angebote und dienstags zusatzlich ein
exotisches Blumenangebot.

www.treffpunkt-wochenmarkt.de

FUR SIE DIENSTBEREIT

Kfz-Sachverstandige

SV/GA-Biiro Nowojski, Binz, 24 N ........cc.cooviininicncncrciccne 0174/4 8109 22

415218001_001023
Rohrreinigung

K&T Rohr- u. Kanalreinigung GmbH ..................... 03831/293900 0. 0171/4761054

414958201_001023

Kanal KONTrOHIE ......c.oovveeeiicecceee e 03831/297929

Umaziige / Haushaltsauflésungen / An- und Verkauf

Zweite Hand, Bergen.........ccccoevevececncnnnn. 03838/82864 38 0der0170/8056321

414924101_001023

Peters Umziige, MGbelbdrse RUGEN ... 03838/24070

25 € garantieren
keinen Regen.
Aber sichern

Yara die Ernte. !
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Verandere die Welt — bzl %
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von Kindern in Not!

. . den-
kindernothilfe.de www.ostsee-zeitung.de dZ

Leserservice —
bei Fragen
rund um’s Abo.

Tel: 0381 38303015*

kundenservice@ostsee-zeitung.de

Wir sind fiir Sie erreichbar:

Montag bis Freitag
Samstag

*Es gilt der nationale Tarif, entsprechend Ihres Festnetz- oder Mobilfunkanbieters

OSTSEE-ZEITUNG

Weil wir hier zu Hause sind

Fax: 0381 38303018*

7.00 bis 19.00 Uhr
7.00 bis 13.00 Uhr
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